
Genuss mit Leidenschaft.
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Wir lieben Familie. 

DER WILLE, SICH IMMER 
NEU ZU ERFINDEN UND DEN ZEICHEN 

DER ZEIT ZU FOLGEN, PRÄGT 
SEIT JEHER UNSERE FAMILIENTRADITION.

– FRANK REMAGEN –

“
”

Aus Tradition.
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Im Jahr 1718 wurde der Grundstein für das heutige Un-
ternehmen REMAGEN gelegt. Was vor mehr als 300 Jah-
ren mit einer kleinen Metzgerei unweit des Kölner Doms 
begann, hat sich über die Jahrhunderte zu einem erfolg-
reichen und starken Player in der Lebensmittelbranche 
entwickelt. 

Damals wie heute geht es darum, hochwertige Wurst- 
und Fleischspezialitäten in handwerklich hervorragender 
Qualität herzustellen. Das mittelständische Unterneh-
men, geführt von Nina Remagen und Nane Remagen-
Ziech, beliefert deutschlandweit Handel, Gastronomie 
und Großverbraucher. Seit 2015 gehört das Unternehmen 
FARMHAUS zur REMAGEN-Gruppe und vervollständigt 
das Produktportfolio mit maßgeschneiderten Food-Pro-
dukten. 

Mit Stolz und Überzeugung wird an den traditionellen 
Werten festgehalten: dem hohen Qualitätsanspruch, 
Know-How, Mut, Weitblick und bestem Service. Das Cre-
do Genuss mit Leidenschaft wird mit und von den en-
gagierten Mitarbeitern, dem Herzstück der langjährigen
Familien- und Unternehmensgeschichte, gelebt.

Das Familienunternehmen.
Traditionell & modern.

Erfolgsgeschichte. 

Mit Zukunft.

Nane Remagen-Ziech, Frank und Nina Remagen (v.l.n.r.)

* VIDEO * 
300 Jahre Remagen



76

Unser Weg.
Über 300 Jahre Geschichte. 

1718 1920-1950 1965 1997

1850-1920 1961 1977

Schon 1718 gab es Jakob 
Remagens Metzgerei in der 
Lintgasse zu Köln am Rhein.

Nach einem Rezept von Opa 
Jupp ist unsere Pfännchen-
frikadelle heute noch genau-
so beliebt wie damals.

Frau Edith Remagen 
an der Theke in der 
Remagen-Metzgerei.

Übernahme der Farmhaus 
Produktions- und Handels-
gesellschaft mbH & Co. KG 
von der Stockheim Gruppe 
zum 1. April 2015.

Generationen 
kamen und gingen
– die Ambition blieb.

Ein Kamerateam des WDR  
berichtet über das 250-jährige 
Firmenjubiläum. 1961 über-
nimmt Hardy Remagen das 
Unternehmen. 

Nach dem Umzug nach 
Hürth wird 1977 die 
Hardy Remagen GmbH 
gegründet.

Vater & Sohn: Hardy und 
Frank Remagen 

2015

2018

300 Jahre Remagen

2021

Erweiterung der Pro-
duktions�äche

Übernahme der Ge-
schäftsführung: Nane 
Remagen-Ziech & Nina 
Remagen

2020
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Unser Leitbild.
Das Familienunternehmen. Herzhafte Haxe. 

Lecker, oder?
**

EGIONAL & NAHBAR 
In 10. Generation geführt 
– mit starker Teamkultur und regionaler Verwurzelung. 

HRLICH GUTES ESSEN 
Partner auf Augenhöhe: 
zuverlässig, �exibel, kundenorientiert. 

ENSCHEN & FRAUENPOWER 
Traditionelle Rezepte, moderne Umsetzung. 
Qualität, die man schmeckt. 

LLE EINE FAMILIE
Unser Team ist unser Kern. 
Zusammenarbeit, Respekt, Engagement. 

ESCHICHTE TRIFFT ZUKUNFT
Langfristiges Denken, Zusammenhalt, 
Förderung und Entwicklung. 

NERGIE & IDEEN
Tradition als Fundament.
Innovation als Antrieb. 

ACHHALTIG & TRANSPARENT
Chancen nutzen, pragmatisch handeln.
Fortschritt gestalten. Verantwortungsvoll für morgen arbeiten. 
Ehrlich nach innen und außen.

R

E

M

A

G

E

N
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Willkommen.
Unsere Genusswelt.

FEINSTE WÜRSTCHEN

BESTE FRIKADELLEN & HACKFLEISCHSPEZIALITÄTEN

LECKERE CONVENIENCE-PRODUKTE

KREATIVE SB-PRODUKTE

* VIDEO * 
Entdecken Sie

die Remagen Genusswelt!

Wir machen Ihre 
Food-Kreation möglich!

#vorgebraten
#durchgebraten 

#gefrostet 
#XXL 

#Scharf
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F einste 
  Würstchen

Bei Würstchen 
kann uns keiner 
was vormachen!

* TOP-SELLER * 
Unsere Meister-Rostbratwurst
lecker würzig mit Kümmelnote, 

in verschiedenen Längen 
und Grammaturen

Sie möchten eine 
eigene Wurstkreation? 
Für uns kein Problem. 
Sprechen Sie uns an!

* Ganz schön scharf * 
ob klassisch, extra-Lang 

oder super-scharf...
was ist Ihr Wunsch?

* Unser Bockwurstsortiment *
Fein, deftig-Knackig, 

zart, saftig... 
und verdammt heiss! 

Bei uns gibt es auch 
die passende sauce!
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Beste 
  Frikadellen

#frikadellen
#Fleischpflanzerl

#Buletten
#einfachlecker

Unsere grosse liebe: 
Die "Opa Jupps 

Pfännchenfrikadelle"
**

* Unser Liebling * 
Premium-Pfännchenfrikadelle 
nach Opa Jupps Hausrezept

wie handgeformt und manuell 
in der Pfanne gebraten

* Riesenauswahl, Riesengeschmack * 
Ob Handgeformt, 

in der Pfanne gebraten 
oder als Snack

#in fett gebraten
#Teflon gebraten 

#in der GUss-pfanne 

* Minis * 
unsere bekannte 

und beliebte beste Frikadelle 
als kugelrunder Snack

Zum reinbeissen: 
Unsere "Hardys beste Frikadelle"

Wir geben 
unseren Senf dazu...
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Convenience
Food

Fix und fertig.
Denn Wir kochen 

für köche!

* Spitzenreiter * 
Unsere Burger-Variationen

sind unschlagbar

* saucen nach Ihren Wünschen * 
Sie suchen eine passende
sauce für Ihre Produkt? 

wir können das!

--> Die moderne Küche von heute <--

"Sie möchten eine eigene 
FOOD-kreation? 

Für uns kein Problem. 
Sprechen Sie uns an!"

Vorportionierung. 
Die modernste Schneidetechnik. 

Gramm-Genau.
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Vegan &
  vegetarisch

Vielfältige Produktlinie 
mit veganen und vegetarischen 

Tiefkühlprodukten

* Vegane Würstchen * 
rein pflanzlich & 
Auf Proteinbasis

eine gelungene
Abwechslung in der 
modernen Küche!

Fleischfreie Alternativen
zum Grillen und GenieSSen

Burger-Patties 
auf Gemüsebasis

Veganfood

Pflanzliche
Alternativen zum

Geniessen

Pulled 
Jackfruit

Chili Sin Carne



2120

* 1. FC KÖln-Sortiment * 
Hier kommen Fussball-Fans

auf Ihre Kosten

#Professionell
#Appetitlich

#gut verpackt

Unser umfassendes
SB-Sortiment für 

Ihr Regal

 Qualität, 
die Ihr Vertrauen verdient!

Kreative 
     SB-Produkte
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Food Manufaktur. 

**
Wir kochen
für Köche!

**

individuell

SUPPEN & EINTÖPFE

GEMÜSE

CONVENIENCE

BUTTER & AUFSTRICH

SOSSEN

Das FARMHAUS-Team kreiert professionell und mit ko-
chender Leidenschaft für Kunden aus der Gastronomie, 
den Großküchen, der Hotellerie oder dem Catering pass-
genaue Food-Lösungen. Ob warme oder kalte Küche –  
im Mittelpunkt stehen Innovation, Kreativität und Tradi-
tion. Alle Produkte stammen aus eigener Herstellung. 
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Suppen & Eintöpfe * Unsere Suppen-Variationen * 
Klassisch. 
scharf. 

individuell.Gemüse

leckeres Gemüse 
in köstlichen Varianten 

Wir
kochen auch gerne 

ihr Rezept!

Convenience

Passgenaue
Food-Lösungen

<Convenience>
im Handumdrehen 

zubereitet!

* food-Manufaktur *
Warme Küche & kalte Küche

Herzhafte 
Eintöpfe
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Ihr Logo.
Ihr Produkt.
Ihr Erfolg!

Individuell. 
Private Label. 

So individuell wie Sie sind die Möglichkeiten, die  
Ihnen die Unternehmensgruppe anbietet. Es wird 
ganz nach Ihren Wünschen gekocht, gestaltet und auch 
verpackt. In der hauseigenen Entwicklungsabteilung wird 
ständig an neuen und verbesserten Produkten gearbeitet, 
die dem Zeitgeist und den Verbraucherwünschen ent-
sprechen. Dazu ist es wichtig, dass die Produkte durch 
eine schnelle und sichere Zubereitung für die moderne 
Küche von heute überzeugen. Darüber hinaus setzt das 
Unternehmen auf hochwertige Zutaten und den natürli-
chen Geschmack.

Ob Kunststoff, Karton, Eimer oder Schlauch – Wir 
sorgen für eine sichere Verpackung Ihrer Produkte.

Sie haben eine Idee, 
ein Rezept oder suchen 

kreativen Input?

Ob Karton, 
PET-Flasche, Schlauch 

oder Eimer. 

Remagen bringt Genuss. 
In Ihr Regal.

* Handelswaren * 
Unsere leckeren Saucen 

machen auch optisch etwas her.

Fordern Sie uns!

* VIDEO * 
So arbeiten wir.

Unsere Produktion.
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Soziales Engagement
Das Familienunternehmen übernimmt Verantwortung für 
Mitarbeitende und Gesellschaft. Dieses Engagement zeigt 
sich in der Zusammenarbeit mit verschiedenen Organisa-
tionen sowie in der Bereitstellung von Ausbildungsplätzen 
zur Förderung des Nachwuchses.

Nachhaltigkeit
Nachhaltigkeit ist fester Bestandteil der Unternehmens-
strategie. Im Zuge der Standorterweiterung wurden 
Umwelt- und Energieef�zienzmaßnahmen umgesetzt. 
Recycling ist integraler Bestandteil der Wertschöpfungs-
kette. REMAGEN richtet seine Geschäftsmodelle auf eine 
klima- und ressourcenschonende Kreislaufwirtschaft aus 
und spart durch Wiederverwertung von Materialien Res-
sourcen und Treibhausgase ein. Die Einsparungen wer-
den jährlich gemeinsam mit der ALBA Group nach der 
Methodik von Fraunhofer UMSICHT berechnet.

Der Neubau am Standort Hürth erweitert die Produkti-
ons�äche um rund 3.000 m² auf insgesamt 13.000 m². 
Rund 4 Mio. Euro wurden in moderne, nachhaltige Pro-
duktionsanlagen investiert, darunter eine neue Frikadel-
lenproduktion mit Verpackungsanlage sowie eine zerti-
�zierte FARMHAUS-Küche.

Nachhaltig & sozial. 
Für die Zukunft.

Die Remagen-Produktion 
in Hürth ist modern, effizient 

und entspricht höchsten 
Qualitätsstandards.

Modernisierung der 
gesamten Kältetechnik 

auf natürliche 
Klimaneutrale Kältemittel

--> weniger Stromverbrauch 
& Reduktion des indirekten 

CO2-Ausstosses

Wiederverwertung der Abwärme 
und Rückführung 

in den Produktionsprozess  

Abluftreinigungsanlage 
mit Wärmerückgewinnung & Überwachung 

deR Betriebsparameter 
durch das Umweltbundesamt

Digitale Überwachung 
der Energieströme
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Hardy REMAGEN GmbH & Co. KG
An der Hasenkaule 9-13

50354 Hürth

Tel.: 0 22 33 / 9 74 04-0
Fax: 0 22 33 / 9 74 04-30 

info@hardy-remagen.com
www.hardy-remagen.com

facebook.com/remagen1718
instagram.com/remagen_1718

* Kontakt * 

* Web * 

Kontakt. 

Für Sie da.



www.hardy-remagen.com

Na, mal beißen?


